
KategoriKategori 60 cm

Produktfamil ieProduktfamil ie Ovn

Energ it i l førse lEnerg it i l førse l Elektrisk

VarmekildeVarmekilde Elektrisk

T i lberedningsmetodeT ilberedningsmetode Termoventileret ovn

Rengøringssy stemRengøringssy stem Pyrolytisk

EAN-kodeEAN-kode 8017709337827

Æstet ikÆstet ik Classic

Farv eFarv e Matsort

FinishFinish Matt

DesignDesign Flad

M ater ia leM ater ia le Lakeret materiale

G lasty peG lasty pe Eclipse

Farv e  si lketry kFarv e  si lketry k Sølv

Ty pe a f s i lketry kTy pe a f s i lketry k Symboler

LågeLåge Med 2 vandrette paneler

HåndtagHåndtag Classic

Håndtag  fa rv eHåndtag  fa rv e Helt sort specialudgave

LogoLogo Silketryk

Bet jeningsknapperBet jeningsknapper Classic

Bet jening  fa rv eBet jening  fa rv e Matt sort

Disp lay nav nDisp lay nav n CompactScreen

Disp lay teknolog iDisp lay teknolog i LCD

Bet jeningsindst i l l ingerBet jeningsindst i l l inger Betjeningsknapper

Ant .  knapperAnt .  knapper 2

Ant .  mad lav ningsfunkt ionerAnt .  mad lav ningsfunkt ioner 10
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ÆstetikÆstetik

BetjeningerBetjeninger

Programmer/FunktionerProgrammer/Funktioner

24-10-2024SMEG SPA



Trad it ione l le  mad lav ningsfunkt ionerTrad it ione l le  mad lav ningsfunkt ioner

Statisk  Ventilatorassisteret ovn  Varmluft

Turbo  Øko  Stor grill

Ventilator grill (stor)  Base  Ventilator tvunget base

Pizza

Andre  funkt ionerAndre  funkt ioner

Optøning efter tid  Godkendelse  Sabbath

Rengøringsfunkt ionerRengøringsfunkt ioner

Pyrolyse

T imerindst i l l ingerT imerindst i l l inger Forsinket start og
automatiske slut
tilberedning

M inuturM inutur Ja

T imerT imer Ja

Bejteningslås/børnesikr ingBejteningslås/børnesikr ing Ja

Andre  mulighederAndre  muligheder Hold varm

U dst i l l ingst i lstandU dst i l l ingst i lstand Ja

Hurt ig  genopv armningHurt ig  genopv armning Ja

M in.  temperaturM in.  temperatur 30 °C

M aksima l temperaturM aksima l temperatur 280 °C

Anta l hy lderAnta l hy lder 5

Anta l lamperAnta l lamper 1

Ty pe a f lamperTy pe a f lamper Halogen

Ly s,  der kan udskiftes a fLy s,  der kan udskiftes a f
b rugerenbrugeren

Ja

Ly s effektLy s e ffekt 40 W

Ly s,  når lågen åbnesLy s,  når lågen åbnes Ja

Nedre  v armelegeme -Nedre  v armelegeme -
effekteffekt

1200 W

G ril le lement  -  e ffektG ri l le lement  -  e ffekt 1800 W

Rundt  v armelegeme -Rundt  v armelegeme -
effekteffekt

2000 W

Opv armningenOpv armningen
suspenderes,  når lågensuspenderes,  når lågen
åbnesåbnes

Ja

Døråbning  ty peDøråbning  ty pe Standardåbning

LågeLåge Køl

Aftage lig  lågeAftage lig  låge Ja

Inderlåge i  fuld t  g lasInderlåge i  fuld t  g las Ja

Aftage lige  indv end igAftage lige  indv end ig
lågelåge

Ja

Samlet  anta l lågeg lasSamlet  anta l lågeg las 4

Kølesy stemKølesy stem Tangentiel

Kølekana lKølekana l Dobbelt

Hast ighedsredukt ionHast ighedsredukt ion
kølesy stemkølesy stem

Ja

Låge låst  underLåge låst  under
py roly sepy roly se

Ja

Nettod imensioner forNettod imensioner for
indv end igt  rum (HxBxD)indv end igt  rum (HxBxD)

360x444x425 mm

Temperatursty r ingTemperatursty r ing Elektronisk

Ov nrum mater ia leOv nrum mater ia le Ever Clean-emalje

ValgmulighederValgmuligheder

  

Tekniske egenskaberTekniske egenskaber
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Energ ieffekt iv ite tsklasseEnerg ieffekt iv ite tsklasse A+

Rummets nettorumfangRummets nettorumfang 70 l

Energ iforb rug  p r .  cy klusEnerg iforb rug  p r .  cy klus
i  konv ent ione l t i lstandi konv ent ione l t i lstand

1.09 KWh

Energ iforb rug  iEnerg iforb rug  i
konv ent ione l t i lstandkonv ent ione l t i lstand

3.92 MJ

Energ iforb rug  i  tv ungetEnerg iforb rug  i  tv unget
konv ekt ion,  første  rumkonv ekt ion,  første  rum

2.45 MJ

Energ iforb rug  per cy klusEnerg iforb rug  per cy klus
i  v ent i la tor-tv ungeni v ent i la tor-tv ungen
konv ekt ionkonv ekt ion

0.68 KWh

Anta l rumAnta l rum 1

Energ ieffekt iv ite tsindeksEnerg ieffekt iv ite tsindeks 81 %

Rist  med  bag- ogRist  med  bag- og
sidestopsidestop

1

Emaljeret  bakke  (20Emaljeret  bakke  (20
mm)mm)

1

Emaljeret  dy b  bakke  (40Emaljeret  dy b  bakke  (40
mm)mm)

1

Rist indsats t i l  bakkeRist indsats t i l  bakke 1

St ikSt ik (F;E) Schuko

Spænd ingSpænd ing 220-240 V

Nuv ærendeNuv ærende 13 A

Elektr isk t i ls lutning ,Elektr isk t i ls lutning ,
normering  (W )normering  (W )

3000 W

Frekv ens (Hz)Frekv ens (Hz) 50/60 Hz

KabellængdeKabellængde 150 cm

Ydeevne/energimærkeYdeevne/energimærke

 

Medfølgende tilbehørMedfølgende tilbehør

Elektrisk tilslutningElektrisk tilslutning
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Not included accessoriesNot included accessories

PR3845NPR3845N

Sort cover til møbler når flere ovne skal
installeres i søjle

G TPG TP

**Delvist udtrækkelige teleskop-
skinner (1 niveau)** Udtrækning: 300
mm Materiale: Rustfrit stål AISI 430
poleret

PRTXPRTX

Ildfast pizzasten med håndtag. D=35cm
Ikke egnet til mikrobølgeovne. Passer til
gasovne, skal sættes på gitteret.

BN620-1BN620-1

Emaljeret bakke, 20 mm dyb

PALPZPALPZ

Pizzaspade med håndtag der kan foldes
væk width: 315mm længde: 325 mm

G TTG TT

**Udtrækkelige teleskop-skinner (1
niveau)** Udtrækning: 433 mm
Materiale: Rustfrit stål AISI 430
poleret

BN640BN640

Emaljeret bakke, 40 mm dyb
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Symbols glossary (TT)Symbols glossary (TT)

A+: Energieffektivitetsklasse A + hjælper med at
spare op til 10% energi sammenlignet med klasse
A. Maksimal ydelse med minimalt forbrug er
garanteret.

Børnesikring: nogle modeller er udstyret med en
enhed til at låse programmet / cyklussen, så det
ikke på uheldigvis kan ændres.

Luftkølesystem: for at sikre en sikker
overfladetemperatur.

Optøning på tid: Manuel optøningsfunktion. Ved
afslutningen af den indstillede varighed stopper
funktionen.

Firdobbelte glasdøre: Antal glaslåger. Elektrisk

Ever Clean Emalje: Ever Clean emalje påføres
elektrostatisk, hjørne til hjørne og kant til kant for
at forhindre revner over tid. Det er en særlig
pyrolytisk emalje, der er resistent over for syrer,
der ud over at være behageligt lys, fremmer
større rengøring af ovnvæggene takket være
dens lavere porøsitet. Den bages ved over 850 °C
og polymeriseres langsomt med en
videnskabeligt bestemt hastighed for at sikre
ensartet dybde og styrke Ever Clean emalje
skaber en upåklagelig finish både på indersiden
af ovnen og på bakkerne, hvilket gør ovnens
overflader utrolig lette at vedligeholde over tid,
da det reducerer vedhæftningen af fedt under
tilberedningen

Fresh Touch: De fleste Smeg ovne har en
”kølelåge.” Takket være kombinationen af
tangential køling og interne varmereflekterende
glas holdes temperaturen på den ydre overflade
af lågen under 50 °C. Ud over at give sikkerhed
beskytter dette system møblernes sider mod
overophedning af ovnen.

Ventilatorassisteret: Intens og homogen
traditionel madlavning, også velegnet til
komplekse opskrifter. Ventilatoren er aktiv, og
varmen kommer samtidig nedenfra og ovenfra.
Ventileret madlavning sikrer et hurtigere og mere
homogent resultat og efterlader duftende mad
ude og fugtigere indeni. Ideel til bagt pasta,
småkager, stege og tærter.

Statisk: Traditionel madlavning egnet til
tilberedning af en ret ad gangen. Ventilatoren er
ikke aktiv, og varmen kommer samtidig nedenfra
og ovenfra. Statisk madlavning er langsommere
og mere delikat, ideel for at opnå veltilberedte og
tørre retter selv indeni. Ideel til tilberedning af
alle former for stege, fedt kød, brød, fyldte kager.

Base: varmen kommer kun fra bunden af
ovnrummet. Ventilatoren er ikke aktiv. Ideel til
søde og salte tærter og pizzaer. Designet til at
fuldføre madlavning og gøre maden mere sprød
Dette symbol i gasovne angiver gasbrænderen.

Varmluft med nedre legeme: Tilsætningen af det
nedre legeme tilføjer ekstra varme i bunden til
mad, der kræver ekstra tilberedning.

Varmluft: det er den perfekte funktion til at
tilberede alle typer retter på en mere delikat
måde. Varmen kommer fra bagsiden af ovnen og
fordeles hurtigt og jævnt Ventilatoren er aktiv.
Det er også ideelt til madlavning på flere
niveauer uden at blande lugt og smag.

ECO: tilberedning med lavt energiforbrug: denne
funktion er særligt velegnet til madlavning på en
enkelt hylde med lavt energiforbrug. Det
anbefales til alle typer mad undtagen dem, der
kan generere meget fugt (f.eks. grøntsager). For
at opnå maksimal energibesparelse og reducere
tid anbefales det at sætte maden i ovnen uden at
forvarme ovnrummet

Grill: Meget intens varme kommer kun ovenfra fra
et dobbelt varmeelement. Ventilatoren er ikke
aktiv. Giver fremragende grill- og gratinerende
resultater. Bruges i slutningen af madlavningen,
giver det en ensartet bruning til retter.

Ventilatorgrill: meget intens varme kommer kun
ovenfra fra et dobbelt varmeelement
Ventilatoren er aktiv. Det muliggør optimal
grillning af tykkeste kød. Ideel til store
kødudskæringer.
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Pizza funktion: Specifik funktion til tilberedning af
pizza i en bradepande. Det giver mulighed for at
få en pizza, der er blød indeni og sprød udenfor
med topping perfekt tilberedt, ikke tør og ikke
brændt.

Turbo: varmen kommer fra 3 retninger: over,
under og fra bagsiden af ovnen Ventilatoren er
aktiv. Det giver mulighed for hurtig madlavning,
selv på flere hylder uden at blande aromaerne.
Ideel til store mængder eller fødevarer, der
kræver intens tilberedning.

Inderlåge i ren glas: Inderlåge i ren glas, en enkelt
flad overflade, som er nem at holde ren.

Glasset på inderlågen: kan fjernes med få hurtige
bevægelser for rengøring.

KEEP_WARM_72dpi Sidelys: To modstående sidelygter øger
synligheden inde i ovnen.

PYROLYSE - AUTOMATISK
RENGØRINGSFUNKTION: ovnen varmes op til en
temperatur, der nærmer sig 500 °C, og gør fedt
og madrester til en fin aske, der let kan tørres af
med en fugtig klud. Ved en så høj temperatur
låses lågen automatisk af hensyn til sikkerheden,
mens temperaturen på lågen forbliver
kontrolleret, så det er sikkert at røre ved
brugerjusterbar funktion baseret på
snavsniveauet i ovnen.

Luft ved 40 °C giver det perfekte miljø til at
godkende gærdejsblandinger. Vælg funktionen
og læg dejen i tildelt rum

Hurtig forvarmning: tilberedning foregår efter
forvarmningsfasen, som gør det muligt for
ovnrummet at nå den indstillede temperatur.
Denne mulighed reducerer tiden med op til 50%.

SABBATH: funktion, der gør det muligt at
tilberede mad med respekt for jødedommens
hviledag.

Ovnrummet har 5 forskellige
tilberedningsniveauer.

Elektronisk betjening: Giver dig mulighed for at
opretholde temperaturen inde i ovnen med
nøjagtigheden 2-3 °C. Dette gør det muligt at
tilberede måltider, der er meget følsomme over
for temperaturændringer, såsom kager, souffles,
buddinger.

Kapaciteten angiver mængden af anvendelig
plads i ovnrummet i liter.

...
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